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  DESSERTS 
 
  Limoncello Baba (A) (D) (E)           160                                                                                    

  Citrus marmalade, whipped cream, limoncello  
  Baba au Limoncello  
  Marmelade d’agrumes, crème montée, limoncello 

 
  Ile Flottante Marrakchia (N) (D) (E) (GF)        130                                                               
  Custard with orange blossom water, meringue, almonds  

  Île Flottante Marrakchia  
  Crème anglaise à la fleur d’oranger, meringue, amandes 
 

  Passion Fruit Tart (N) (D) (E)          160                                                                                  
  Lemon curd  
  Tarte aux Fruits de la Passion  

  Crème au citron 
 
  Infinity Choco-Hazelnut Tart (N) (D) (E)        160                   

  Caramelised hazelnuts 
  Tarte Infiniment Choco-Noisettes 
  Noisettes caramelisées 

 
  Selection of Ice Cream and Sorbet (GF) (D)           95 
  Ice cream: Amlou, cookies, dark chocolate, pistachio, vanilla, yoghurt, dates, salted caramel 
  Sorbet : Lemon, green apple, lemon-mint, strawberry, raspberry 

  Selection de Glace et Sorbet 
  Glace : Amlou, biscuits, chocolat noir, pistache, vanille, yaourt, dattes, caramel salé. 
  Sorbet : Citron, pomme verte, citron-menthe, fraise, framboise 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

(V) Vegetarian / Végétarien (N) Contains nuts / Contient des noix (S) Contains shellfish/ Contient des coquillages (P) Contains pork / 
 Contient du porc (A) Contains alcohol / Contient l’alcool (D) Contains dairy / Contient des laitages (VG) Vegan / Végétalien  

(GF) Gluten free / Sans gluten (E) Contains egg / Contient oeuf   
 

All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of applicable taxes. 
Tous les prix sont en Dirham Marocain et incluent les taxes applicables 
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APPETISERS  

ENTRÉES 

 

Roast Eggplant (V) (N) (D)                 190 

Curried yogurt, pomegranate and fried onions  

Aubergines Rôties 

Yaourt au curry, grenade et oignons frits 

 

Avocado Hummus  (V) (D) (N)                 190 

Broad beans, preserved lemon, pistachio, goat cheese ice cream 

Hummus d’Avocat  

Févettes, citron confit, pistache, crème glacée au fromage de chèvre 

 

Our Seasonal Niçoise Salad (E) (GF) (E)                210 

Seared tuna, quail egg, anchovies, olives, tomatoes, peppers, cucumber 

Notre Salade Niçoise de Saison 

Thon rouge snacké, oeuf de caille, anchois, olives, tomates, poivrons, concombre 

  

Oualidia Crab Tartare (S) (A) (E)                  280    

Grapefruit, lychee Champagne jelly, mayonnaise  

with Kalâa M’Gouna rose powder  

Tartare de Tourteau d’Oualidia  

Pamplemousse, gelée de litchi au Champagne, mayonnaise  

à la poudre de rose de Kalâa M'Gouma 

 

Heirloom tomato (P) (N) (D)                 200  

Mozzarella and basil foam, pinenuts  

Tomates à l’Ancienne 

Emulsion de Mozarella et basilic, pignon de pins     

 

 
 

 
 

 
 

 
(V) Vegetarian / Végétarien (N) Contains nuts / Contient des noix (S) Contains shellfish/ Contient des coquillages (P) Contains pork / 

 Contient du porc (A) Contains alcohol / Contient l’alcool (D) Contains dairy / Contient des laitages (VG) Vegan / Végétalien  
(GF) Gluten free / Sans gluten (E) Contains egg / Contient  

 
All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of applicable taxes. 

Tous les prix sont en Dirham Marocain et incluent les taxes applicables 

 

  

PLATS PRINCIPAUX 

MAIN COURSES 
 
Asparagus Risotto (V) (D)             220 
preserved lemon and burrata  
Risotto d’Asperges  
Citron confit, et burrata 
 

Penne Alla Norma (V) (D)           260 
Eggplant, tomatoes, home-smoked dry ricotta 

Penne Alla Norma 
Aubergine, tomates, ricotta séchée et fumée maison 
 

Roast Sea Bass (D)            320 
Creamy celeriac with argan oil, barigoule artichoke  
Pavé de Bar Rôti 

Crémeux de céleri rave à l’huile d’argan, artichauts barigoule  
 

Boston Lobster Roll (S) (E)         490 

Yuzu mayonnaise, celery, coriander  
Boston Roll au Homard 
Mayonnaise au yuzu, céleri, coriandre 
 

Lobster Recheado (S) (D)           550   

Lobster marinated in Goan masala, beetroot and lemon raita, glazed carrots  
Recheado d’Homard 
Homard mariné au goan masala, raita à la betterave et citron, carottes glacées 
 

Classic Club Sandwich (P) (D) (E)         370 
Chicken breast, tomatoes, lettuce, egg, mayonnaise, emmental cheese, pork bacon  

Club Sandwich Classique 
Suprême de poulet, tomates, laitue, œuf, mayonnaise, emmental, bacon 
 

Beef Filet               340 
Pomme pont neuf potatoes, confit shallots, beef jus  
Filet de Boeuf 

Pommes pont neuf, échalottes confites, jus de boeuf 
 

Black Angus Beef Burger (D)            530 
Homemade barbecue sauce, onion marmalade, tomatoes, comté cheese  
Burger de Boeuf au Black Angus  
Sauce barbecue maison, marmelade d’oignon, tomates, comté 

 
 

 
(V) Vegetarian / Végétarien (N) Contains nuts / Contient des noix (S) Contains shellfish/ Contient des coquillages (P) Contains pork / 

 Contient du porc (A) Contains alcohol / Contient l’alcool (D) Contains dairy / Contient des laitages (VG) Vegan / Végétalien  

(GF) Gluten free / Sans gluten (E) Contains egg / Contient  
 

All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of applicable taxes. 
Tous les prix sont en Dirham Marocain et incluent les taxes applicables 


