
Pain perdu le cosy , caramel au beurre salé

Fondant au chocolat 

Crumble poire chocolat

Assiette de fromage de Meskala (selection de fromage de chèvre)

Honeycomb, chocolat , mascarpone au citron vert

80 dh

80 dh

80 dh

80 dh

80 dh

Soupe du jour

Calamars sel et poivre, sauce soja au gingembre

Rouleaux de printemps, légumes de la médina , sauce pruneaux

Salade d’araignée , orange et pamplemousse

80 dh

100 dh

90 dh

120dh

Courge rôties, humous de harissa, carotte vinaigrer,

Poisson du jour, fenouil crue , veloute de courgette **

Saumon mariné, carpaccio de betterave , sauce vierge

Tartare de poisson du jour , citron vert, salade d’herbes **

Soupe du jour, servie dans une théière  marocaine

90 dh

>>BOUCHÉE À PARTAGER / MOUTHFUL TO SHARE

>>MER / COAST 

Lotte à la plancha , beurre de câpres , risotto rouge 

Poisson du jour , curry rouge relevé, riz basmati **

Tortelini maison, d’araignée de mer, bouillon Thai *

 140 dh

150dhs

>>FERME / FARM
Filet de boeuf en croute de poivre, pomme  de terre en coin,

Brochette de poulet yakitori , riz gluant , choux japonais

180 dh

Assieste végétarienne du marché Had draa

>>DOUCEUR / SWEET

130 dh

Soup of the day

Salt and peper calamari , asian sauce

Raw vegetable from the Medina  spring rolls, plum sauce

Spider crab , orange and grapefruit salads

Fish of the day, shaved fennel , courgette veloute

Cured salmon, beetroot carpaccio, virgin dressing

Fish tartar of the day, lime , herb’s salad

Soup of the day ,serve in moroccan tea pot 

Monkfish ‘’ à la plancha’’, capers butter , red risotto 

Fish of the day red curry spicy, ’basmati rice

Home made spider crab tortellini , Thai broth, vegetable julienne

Pepper crust beef filet , potato wedges , pepper sauce , baby gem

Chicken yakitori, sticky rice ,Japanese cabbage salad  

Vegetable from the souk Had draa    

French toast ‘’le cosy’’ salted butter caramel  

Hear melted chocolat cake 

Pears and chocolat crumble 

Cheese plater from the Meskala ( selection of goat cheese)

Honeycomb, chocolat , lime mascarpone

>>ENTRÉE / STARTER

pain croustillant
Roast pumpkins, harissa hummus, carrot pickles , crispy bread 

>>CHAMP / FIELD

coeur de sucrine

*You may found or not  some small piece of crab on the tortellini , they are hand made, so please be aware
** the price will be added on the day , cause we buy some fresh product every day and we are following the season .

 ils sont préparés par nos soins , soyez vigilant 

145 dh

 80 dh

140 dh


